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Especificación técnica 

Base neutra para granizados 
 
 
 
 

Nombre 

Base neutra para granizados 

 
Características de producto 

Aspecto físico: líquido espeso 

Color: incoloro 

Sabor / Olor: expresa el sabor dulce característico del azúcar de remolacha / 

inodoro 

 
Características físico - químicas 

Índice refractométrico a 20°C (°Brix): 70 +/- 1 

pH (50% solución): 2.00-3.00 

% Acidez total como ácido cítrico monohidrato (% p/p): 0,15-0,30 

Densidad a 20°C (g/L): 1,343-1,356 

 
Transgénicos: libre de OGM según EC Reg. n. 1829/2003 y 1830/2003 y modificaciones 

posteriores 

 
Alérgenos: 

Ausente 

 
Características microbiológicas: 

Carga bacteriana total (ufc/g): <10 Levaduras y mohos (ufc/g): <10 
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Tabla nutricional 

Valores medios referidos a 100 ml de producto terminado diluido 1+5 v/v (tomados de 

notas bibliográficas y no de análisis realizados) 

Valor energético: 274 kJ / 64,6 kcal Grasas: 0 g 

de las cuales saturadas: 0 g Hidratos de 

carbono: 15,41 g de los cuales azúcares: 15,2 g 

Fibra: 0 g 

Proteínas: 

Sal: 0,016 g 

 
0 gramos 

 

Composición 

Jarabe de glucosa, azúcar, agua, estabilizador: glicerol, corrector de acidez: ácido 

cítrico E330, conservante: benzoato de sodio E211. 

 
Vida útil y métodos de almacenamiento. 24 

meses 

Se recomienda almacenar en un lugar fresco y alejado de fuentes de calor. 

 
Cómo utilizar: 

Producto semielaborado no destinado al consumo directo. 

Diluir un volumen de producto en 5 volúmenes de agua. 

 

General Fruit S.L. 

 
Rev. N.05 del 13/03/2017 

General Fruit Srl no asume ninguna responsabilidad, ni puede aceptar ninguna solicitud por daños y perjuicios de cualquier tipo, 

derivados del uso irresponsable, impropio o ilegal, directo o indirecto, del producto presentado o vendido. Es responsabilidad 

del usuario verificar el cumplimiento de las obligaciones legales relativas a los alimentos elaborados en base a la información 

recibida y/o contenida en este documento. 

Este formulario ha sido redactado mediante un sistema informático y, por tanto, no lleva ninguna firma. 
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